Brdr. Kjeldahl: Fra spild af gode grgntsager til nye

vaerdifulde produkter - og nye forretninger

Grgntsagsproducenten Brdr. Kjeldahl pa
Samsg er ved sin deltagelse i Region
Midtjyllands projekt Rethink Business —
Fokuseret Vaerdikaedesamarbejde — blevet
sporet ind pa at udnytte de mange gode
grontsager, som sorteres fra allerede inden
de nar frem til butikkerne, til at producere
nye vardifulde produkter. Det har abnet op
for nye forretningsmuligheder, som gradvis
kan udvikle virksomheden til at veere
ferende inden for fremtidens cirkulzere
grontsagsproduktion.

Fra spild til solid forretning

Det danske marked for grgntsager til konsum er
preeget af hgje krav til kvalitet og voldsom
priskonkurrence fra. bl.a. @st- og Sydeuropaiske
producenter. For at veere pa markedet skal man
med derfor bade kunne levere grgntsager af
meget hgj kvalitet og kunne producere dem
effektivt. Det har Brdr. Kjeldahl veeret i stand til
gennem en arrakke. Under det staerke Samsg-
brand leverer de kvalitetsprodukter til deres
hovedkunde Dansk Supermarked og har
optimeret deres dyrkning, pakning og transport i
en sadan grad, at de kan ggre det til
konkurrencedygtige priser. Kgber du en pose lgg
eller kartofler i Netto, kan du saledes veere ret
sikker pa den, at det er Brdr. Kjeldahl, der har
dyrket og pakket dem pa Samsg.

Selvom de pa denne made befinder sig den
absolutte superliga nar det kommer til effektiv
grontsagsdyrkning, er der et betydeligt spild
undervejs. Med det pracise krav der stilles til

stgrrelse og udseende, vil bade de grgntsager
som er for store og for sma skulle sorteres fra.
Det samme gzlder dem som er lidt skaeve eller
misfarvede. Dertil kommer en mindre del som er
blevet beskadigede i processen eller er ramt af
sygdom under dyrkningen. Det samlede spild
udger ca. 30 % af den maengde grgntsager, som
hgstes pa marken.

Vores @gnske for firmaet, da det
blev startet, var at skabe
kvalitet, og vi mener, at vi med
hardt arbejde har opndet dette
og vil bestraebe os pa at
forbedre os hele tiden, sa vort
gnske om at levere kvalitet
bestar mange dr endnu.

Jens Kristian Kjeldahl!
Brdr. Kjeldahl!

Det ggr ondt pa en stolt grgntsagsproducent at se
gode grgntsager ga til spilde eller blot blive til
kompost. Brdr. Kjeldahls motivation for at ga ind i
Rethink Business-projektet var derfor at se pa,
om ikke disse gode grgntsager kunne anvendes til
andre produktioner, hvor stgrrelse og udseende
ikke betyder noget, og samtidig se pa om ikke det
kunne abne op for nogle nye markeder, som ikke
er praeget af sa voldsom konkurrence som
grgntsager til konsum. Det kan sikre en hgjere og
mere stabil indtjening i virksomheden.
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Kaskadeudnyttelse af grgntsager

Skal alle frasorterede grgntsager og reststrgmme
ved produktionen udnyttes, kraever det mere end
én ny produktion. Det skal bade vaere en
produktion, hvor de ‘gode’ ravarer kan anvendes,
og hvor de 'darlige’ og reststremmende fra de
andre produktioner kan anvendes. Processen
med at gentaenke virksomhedens produktion
startede derfor med, at de med hjzlp fra
konsulenterne fra Minor Change Group fik bredt
hele feltet af anvendelsesmuligheder ud — lige fra
udvinding af hgjveerdistoffer til produktion af
alger i gamle gylletanke.

Efter sonderinger af mulighederne og grundige
diskussioner blev feltet snaevret ind til tre spor,
som Brdr. Kjeldahl vil forfglge i neevnte
rekkefglge.

1) Hgjt forarbejdede fedevarer
2) Udvinding af hgjvaerdistoffer
3) Dyrkning af insekter som ny proteinkilde

Som en fjerde mulighed, skal biorester fra hele
produktionen til slut kunne leveres til et
kommende biogasanlaeg pa Samsg mod at fa
veerdifuld organisk ggdning retur.

1) Hejt forarbejdede fgdevarer

Inden for dette spor blev en raekke muligheder
undersggt. Hovedfokus blev dog lagt pa de to
hovedgrgntsager i produktionen - lgg og
kartofler. Det endte med, at to produktkategorier
blev udvalgt:

a) Syltede lggprodukter
b) Kartoffelspiritus — Samsg@ Snaps

| samarbejde med en gourmetkok fra Samsg vil
de udvikle to produkter med lgg: Syltede hele Igg
af de sma og lggrelish af de store Igg. De har
indledt dialog med den lokale syltefabrik om at
producere prgver af dem, nar de har ledig
kapacitet i deres produktionsflow.

Mht. kartoffelspiritus har Brdr. Kjeldahl indledt
dialog med Sams@ Baer om et samarbejde om at
producere Sams@s egen spiritus pa basis af den
store mangde frasorterede kartofler. Dermed vil
den Samsg Snaps, som Samsg Baer i gjeblikket
blander pa basis af importeret spiritus, kunne
blive en 'rigtig’ Samsg Snaps.

Det er en forngjelse at arbejde
med en virksomhed som i den
grad tager Rethink Business til
sig. Brdr. Kjeldahl er gdet
nysgerrigt og entusiastisk til
veerks med at undersgge
muligheder for at ggre spild til
ressourcer. Med den indstilling
skal de ogsa nok fa gjort det til
en rigtig god forretning.

Niels Mikkelsen
Minor Change Group Aps

2) Udvinding af hgjvaerdistoffer

| visse gr@ntsager, iseer i kal, findes der stoffer,
som har nogle veerdifulde medicinske egenskaber
— bl.a. nogle som kan haemme udvikling af kraeft.
De findes primaert i saften, og de vil kunne
udvindes ved at presse grgntsagerne og
opkoncentrere saften. Brdr. Kjeldahl har faet
Teknologisk Institut i Aarhus til at lave en
undersggelse af, hvilke stoffer der findes i de
grontsager, de dyrker, og vurdere hvilket
potentiale der kunne veere i at udvinde dem. Pa
den baggrund vil Brdr. Kjeldahl kunne tage stilling
til, om dette spor skal forfglges og i sa fald
hvordan.
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Det vil kraeve et omfattende udviklingsarbejde og
et samarbejde med en raekke partnere, bl.a.
farmaceutiske virksomheder. Til gengzeld kan
forretningspotentialet vise sig at vaere meget
stort.

3) Dyrkning af insekter som ny proteinkilde
Produktion af protein fra insekter er en teknologi,
som forventes at blive en fuld-skala industri om
fa ar. Grgntsagsresterne fra forarbejdningen af
lgg og kartoffelprodukter og pulp fra ekstrahering
af hgjvaerdistoffer kan sammen med de 'darlige’
frasorterede grgntsager anvendes som
insektfoder. De grgntsager de ikke spiser og deres
ekskrementer kan derefter omdannes til ggdning
enten via et biogasanlaeg eller ved kompostering.
Brdr. Kjeldahl rader over en raekke tomme
landbrugsbygninger pa Samsg, som kan saettes i
spil i forhold til at etablere insektfarme — nar
teknologien er udviklet og timingen pa markedet
er rigtig. Pa denne made kan Brdr. Kjeldahl
arbejde hen imod at skabe en cirkulzer
grontsagsproduktion, som vist nedenfor.

Cirkulaer
Grgntsagsproduktion

Hgjveerdi-&l
stoffer

Kartoffelspiritus@
ogliggprodukteril

Grgntsager® lkonsump

Insektprotein@

Biogasmg@adningl

Smart Cirkulaer Grgntsagsproduktion

Det indebaerer ogsa at ggre selve dyrkningen af
grontsagerne cirkulzer. Brdr. Kjeldahl vil derfor
arbejde pa at skabe fremtidens smarte landbrug,
hvor der hele tiden anvendes den nyeste
dyrknings-teknologi til at skabe optimalt udbytte
pa de dyrkede arealer, samtidig med at det
biologiske ressource-grundlag for denne
produktion styrkes ved at holde naeringsstoffer,
kulstof og vand i rene kredslgb. Det indebzerer en
uhyre praecis anvendelse af bade kunstggdning
og plantevaernsmidler og dermed mindre forbrug,
samtidig med at disse med tiden bliver erstattet
af cirkuleere alternativer — dvs. bestar af stoffer
som kan indga i det biologiske kredslgb og er
produceret med vedvarende energi.

Det samme gzelder energiforbruget til dyrkning,
forarbejdning og transport. | regi af projektet er
det blevet beregnet, at solceller pa taget af Brdr.
Kjeldals lager og pakkeri-haller vil kunne daekke el
-forbruget til forarbejdning og pakning. Endelig vil
breendstof-forbruget til traktorer og lastbiler pa
sigt kunne dakkes af biogas produceret pa gen,
nar Biogas-anleegget pa Samsg er en realitet.
CO2-udslippet kan saledes reduceres med 458
tons.

| forbindelse med undersggelse af mulighederne
for at udnytte restfraktionerne i virksomhedens
grentsagsproduktion har der veeret drgftelser
med nye parter som Samsg Syltefabrik, Samsg
Baer, en lokal kok, destillerier, teknologisk Institut
ang. analyser og en fgdevareproducent, som er
interesseret i grgntsagspulver som
smagsforstaerker i fgdevarer.

Pa denne made er Smart Cirkulzer
Grgntsagsproduktion ikke blot en fjern
fremtidsvision for Brdr. Kjeldahl, men kan blive et
realistisk scenarie inden for en overskuelig
fremtid, og som de tager de f@rste skridt til
allerede ved afslutning af projektet.
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Fakta

VIRKSOMHEDSNAVN
Brdr. Kjeldahl 1/S

VIRKSOMHEDSKONSULENT
Minor Change Group

VIRKSOMHEDSLEDER INTERVIEWET
Jens Kristian Kjeldahl, den ene af to brgdre som ejer og driver virksomheden. Den anden er
Sgren Peter Kjeldahl .

PRIMZRE PRODUKT
Grgntsager til konsum — primaert kartofler og lgg til Netto, men ogsa kal, asparges, selleri,
persille og graeskar er betydelige produktgrupper.

ANTAL ANSATTE
100

OMSATNING
Ca. 60 mio. kr.

FOKUS OMRADE(R) IFT. PROJEKTET
Kaskadeudnyttelse af spild og reststremme ved grgntsagsproduktion til nye produkter og
forretninger.

Om projektet Rethink Business

PROJEKT RETHINK BUSINESS — FOKUSERET VARDIKZDESAMARBEJDE

Region Midtjyllands projekt, "Fokuseret Veerdikeedesamarbejde — design for optimal
ressourceanvendelse”, er et 3-arigt projekt begyndende med fgrste forlgb over cirka 12
maneder i 2016-2017.

Praktisk projektleder og operatgr er Lifestyle & Design Cluster, www.ldcluster.com. Projektet
er finansieret af EU’s Regionalfond samt Vaekstforum i Region Midtjylland.

Projektet giver de deltagende virksomheder viden om Cirkulaer @konomi og nye
samarbejdsmodeller via fokus pa ressourceeffektivisering og pa at gge den veerdi, produkt
eller serviceordning skaber. Pa denne baggrund udvikles Igsninger med fokus pa at forlaenge
produkters levetid, mindske skadelige miljgpavirkninger, minimere affald og samarbejde pa
tveers af vaerdikader samt jobskabelse.

Hver virksomhed i projektet har faet hjaelp til at udvikle en ny grgn forretningsmodel og
optimere veerdikaeden.

Resultaterne opnas i samarbejde med partneren Veeksthus Midtjylland samt eksterne
eksperter og radgivere.

, - re'ﬂ'u,'rll( Q.‘;”EKSTH US Lifestyle&DesignCluster.
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http://www.ldcluster.com/
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